Menu privaverile dal 27 wmarzo al 2 aprile 2023 N.2

LUNEDI 27

MARTEDI 28

MERCOLEDI 29

GIOVEDI 20

VENERD! 21

SABATO O01.04

DOMENICA 2

Pranzp

Passate di verdura
ES TS
Scaloppine di vitello al limone
Patate al forno ¢ spinaci
AN
Mousse al cipceolato

Vellutata di carote
AN
Lasagne fatte in casa
msalatina
AN
Torta al rabarbaro

Minestra AL asparagi
ES S
Bollito di manzp in salsa verde
Patate e carote al vapore
Tt
Macedonia AL frutta fresca

Crema dell‘orto
AN
Coscia di pollo al cestello
Patatine fritte ¢ broceoli al burro
AN

Dolee dello chef

Zuppa AL zucchine
AexNeNe
Gamberoni al curry
Riso al burvo ¢ fagiolini
AexNeNe
Pera al ciocecolato

Crema ai funghi
AeAeH
Penne Al pomodoro e basilico
msalata mista
AeAeH

Semifredop

Vellutata Ai cavolfiori
Ea
SPZZZ&?ZE'[M di maiale

Polenta gialla ¢ giardiniera
AeAH

Cheesecalke

Cenda

Pasting in brodp
ES S
Pizza al
pmsc[utta
A

riwi

Minestra alluove
A
Affettato tieinese
Formaggella
A
Creme dessert

capelli dangelo
Ao
Strudel di coste ¢ pinoli

Aok

Yogurt

Zuppa di fagioli
Aok
Semolino gratinato
Prosciutto cottp
Aok
vaschetta gelato

Minestra celesting
ek
RAVIOLL burrp ¢ salvia

ek
Pesche sciroppate

Passato di piselli
ek
Polpettane
Purea At patate
ek

Ricottina alla frutta

Tortellini in brodp
Hee
pPaté

msalata russa
Feere

Mele cotte

In caso di allergie o intolleranze, rivolgersi al personale di cucina



